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ضظٍهِ 

ّوب تزابی سادُ : ًبم ٍ ًبم خبًَادگی

ػضَ ّیبت ػلوی ، پضٍّشکذُ فٌبٍری ّبی شیویبیی، گزٍُ صٌبیغ غذایی ٍ تبذیلی : عوت

 56276637: شوبرُ ّبی توبط

  htoraby@alumni.ut.ac.ir :آدرط پغت الکتزًٍیک

: عَابق تحصیلی

لتحصیلی تبریخ فبرؽ اداًشگبُ هحل تحصیل رشتِ تحصیلی ٍ گزایش هقطغ 

 1365داًشگبُ شْیذ بْشتی  ػلَم ٍ صٌبیغ غذایی کبرشٌبعی

 1372داًشگبُ شْیذ بْشتی  ػلَم ٍ صٌبیغ غذاییکبرشٌبعی ارشذ 

دکتزی تخصصی 
(Ph.D.) 

-صٌبیغ غذاییهٌْذعی ػلَم ٍ 

 گزایش بیَ تکٌَ لَصی

 1388داًشگبُ تْزاى 

تؼییي ٍیضگیْبی بیَاهَلغیفبیز هبًَ  عبسی ٍاعتخزاج ، خبلص  :عٌَاى پبیبى ًبهِ کبضشٌبؾی اضشس   

ى در صٌبیغ آٍ کبربزد  (Saccharomyces cerevisiae)    پزٍتئیي اس هخوز عبکبرٍهیغظ عزٍیشیِ

 .غذایی

 

ًشین ایٌَلیٌبس در تَلیذ شزبت پز آاصلاح خصَصیبت عبختبری ٍ کبتبلیتیکی  :عٌَاى ضؾبلِ زکتطی

.  فزٍکتَس

کشَر ّلٌذ، سیز  (TU Delft)در داًشگبُ فٌی دلف  :صت هطبلؼبتیاداهِ تحقیق رعبلِ در فز

   Supervisors: Prof. Dr. Isabel Arends and Dr. Frank Hollmann:ًظز

:  عٌَاى تحقیق

Research Title: Thermostable Alcohol Dehydrogenase ( TADH) Immobilization by 

CLEAs Method. ( September, 2008- March, 2009 ). 

 ؾَاثق کبضی ٍ حطفِ ای

ذبتوِ  -تبضخ شطٍع اؾترسام کٌٌسُ ؾَاثق کبضی ٍ حطفِ ای 

  1374 -1367شزکت بیغکَیت گزجی هذیز کٌتزل کیفیت ٍ تحقیقبت 
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عبسهبى پضٍّش ّبی ػلوی ٍ صٌؼتی ػضَ ّیبت ػلوی  

 ایزاى

تب کٌَى  -1373

تی عبسهبى پضٍّش ّبی ػلوی ٍ صٌغهذیز گزٍُ صٌبیغ غذایی 

 ایزاى

 94تب  92ٍ  88ٍ 1382-83

ؾَاثق پػٍّشی 

تبضید شطٍع هقیبؼ عٌَاى 

ٍ ذبتوِ 

هؿَلیت 

اؾترطاج ، ذبلض ؾبظی ٍ تعییي ٍیػگیْبی -1

ثیَاهَلؿیفبیط هبًَ پطٍتئیي اظ هروط ؾبکبضٍهیؿؽ 

ٍ کبضثطز اى  (Saccharomyces cerevisiae) ؾطٍیعیِ 

زض طٌبیع غصایی 

هجطی  74-1373آظهبیشگبّی 

 -آظهبیشگبّیتَلیس پٌیط فتب ثب ضٍـ اٍلتطافیلتطاؾیَى  -2

پبیلَت پلٌت 

ّوکبض اطلی  1374-76

تَلیس کطیؿتبل الفب لاکتَظ هٌَ ّیسضات ثب ذلَص  -3

(USP)     اظ اة پٌیط

 -آظهبیشگبّی

پبیلَت پلٌت 

هجطی  77 -1375

 -آظهبیشگبّیفطایٌس، آهبزُ ؾبظی،ٍ ثؿتِ ثٌسی ذطهب   -4

طٌعتی 

ّوکبض اطلی  1377-79

تَلیس تثجیت کٌٌسُ اثطی کٌٌسُ زض تَلیسپَزض ًَشبثِ  -5

ّبی فَضی عظبضُ هیَُ ّب 

هجطی  82-1380آظهبیشگبّی 

 -آظهبیشگبّیتَلیس شیط تغلیظ شسُ شیطیي  -6

پبیلَت پلٌت 

هجطی  1374-75

 -آظهبیشگبّیتَلیس هبلتَزکؿتطیي اظ ًشبؾتِ ثب ضٍـ آًعیوی  -7

پبیلَت پلٌت 

هجطی  1382-83

هیکطٍاضگبًیعم  ثب اؾتفبزُ اظ تَلیس طوغ ظاًتبى  -8
(Xanthomonas campestris) 

 -آظهبیشگبّی

 -پبیلَت پلٌت

ًیوِ طٌعتی 

ًبظط  1374-79

گبلاکتَظ ثب ضٍـ آًعیوی اظ اة  -تَلیس شطثت گلَکع -9

پٌیط 

ًبظط  76-1375آظهبیشگبّی 

ؾبظی  ثطضؾی هشکلات تکٌَلَغیکی طٌبیع ًَشبثِ -10

ایطاى  

ّوکبض اطلی  83-1382هطبلعبتی 

ّوکبض  81-1380هطبلعبتی هطبلعِ اؾتفبزُ اظ ضبیعبت جبًجی ذطهب  -11

هطبلعِ ٍضعیت تکٌَلَغیکی ضٍغي ّب ٍ چطثی ّب زض  -12

طٌبیع ضٍغي ایطاى  

ًبظط  83-1382هطبلعبتی 
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آهیلاظ، -تثجیت چٌس آًعیوی آًعین ّبی آلفب -13

-Mesoporous Multiلَلاًبظ ثب ضٍـ گلَکَآهیلاظ ٍ پَ

CLEAs ثب ّسف تَلیس شطثت گلَکع 

هجطی  90-91آظهبیشگبّی 

تْیِ هکول غصایی اظ عظبضُ ذطهب ٍ ایعٍلِ پطٍتئیي  -14

ّبی ؾَیب 

هجطی  90-92آظهبیشگبّی 

تَلیس شطثت ّبی هبلتَزکؿتطیي ٍ گلَکع ثب اؾتفبزُ اظ  -15

اّی ٍ طٌعتی فطآیٌس ّبی آًعیوی زض هقیبؼ آظهبیشگ

 -آظهبیشگبّی 

طٌعتی 

هجطی  95-91

ًبًَ  CLEAsتثجیت آًعین ًبضیٌجیٌبظ ثب ضٍـ   -16

 هغٌبطیؿی ثب ّسف تلری ظزایی اظ عظبضُ پطتقبل

هجطی  97– 95آظهبیشگبّی 

تَلیس اؾبًؽ ّبی پَزضی ثب ضٍـ ضیعزضٍى پَشبًی ٍثب  -17

  اؾتفبزُ اظ ذشک کي پبششی ثب کبضثطز زض طٌبیع غصایی

 -آظهبیشگبّی 

طٌعتی 

هجطی تب کٌَى  97

اًتشبض کتبة ٍ هقبلِ 

 :اًتشبض کتبة  -1

. ، چبپ اٍل(آییض)اًتشبرات کتبة ایزاى . ، اهَلغیَى ّبی غذایی ٍ اهَلغیفبیزّب(1381. )تزابی سادُ ، ّوب -1

 ISBN 964-7006-43-8..تْزاى 

اًتشبرات . س دیذگبُ تئَری ٍ فٌآٍری، تثبیت ٍ پبیذار عبسی آًشین ّب ا(1392. )تزابی سادُ ، ّوب -2

.  تبلیف، در دعت تْیِ. عبسهبى پضٍّش ّبی ػلوی ٍ صٌؼتی ایزاى

3- Torabizadeh,H. Molecular Dynamics Simulations and Molecular Docking Approaches in 

Endoinulinase Chemical Modification. In: Azat Mukhametov,editors. Software and 

Techniques for Bio-Molecular Modeling, Austin Publications LLC, USA.,  Chapter 17., 

2016, pp:237-246. 

 چبح هقبلِ زض غٍضًبل -2

1- Torabizadeh,H., Shojaosadati,S.A,Tehrani, H.A .Preparation and Characterisation of 

Bioemulsifier from Saccharomyces cervisiae and its application in food products . LWT - 

Food Science and Technology, Vol.29(8), (1996) P:734-737. 

2- Torabizadeh,H. Microencapsulation and its applications in food and chemical 

industries,part Ι. Iranian journal of chemistry.vol 16, (2002) P:49-53. 

3- Torabizadeh,H. Microencapsulation and its applications in food and chemical 

industries,part Π. Iranian journal of chemistry.vol 17, (2003) P:40-42. 

 

 
4-Torabizadeh. H; Habibi Rezaei. M; Safari. M; Moosavi- Movahedi. A.A; Razavi. H.Semi-
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rational Chemical Modification of Endoinulinase by Pyridoxal 5'-phosphate and Ascorbic 

acid , Journal of Molecular Catalysis B: Enzymatic, 62 (2010) : 257- 264.  

       
5- Torabizadeh. H ; Mohammad – Safari ; Mehran - Habibi Rezaei ; Ali Akbar - Moosavi-

Movahedi; Ahmad – Sharifizadeh; Homa - Azizian, ; Massoud – Amanlou. Endo-inulinase 

Stabilization by Pyridoxal Phosphate Modification: A Kinetics, Thermodynamics,and 

Simulation Approach. Applied Biochemistry and Biotechnology, (2011) 165:1661–1673. 

 
6- Torabizadeh,H. All Proteins have a Basic Molecular Formula. World Academy of 

Science, Engineering, and Technology journal. 78 (2011), 961-965. 

  

7- Torabizadeh. H, Tavakoli. M, Safari. M. Immobilization of thermostable Alpha-

amylase from Bacillus licheniformis by cross-linked enzyme aggregates method 

using calcium and sodium ions as additives. Journal of Molecular Catalysis B: 

Enzymatic, 108 (2014) 13-20.  

 

8- Torabizadeh, H., Mahmoudi, A. (2018). Inulin hydrolysis by inulinase immobilized 

covalently on magnetic nanoparticles prepared with wheat gluten hydrolysates. 

Biotechnology Reports. 17, 97-103. 

 

9- Torabizadeh, H., Mikani, M., Rahmanian, R. (2018). Inulin Hydrolysis by Immobilized 

Inulinase on Functionalized Magnetic Nanoparticles Using Soy Protein Isolate and Bovine 

Serum Albumin. Journal of The Chinese Chemical Society. 1-9. 

 

10- Mikani, M., Torabizadeh, H., Rahmanian, R. (2018). Magnetic soy protein isolate–

bovine serum albumin nanoparticles preparation as a carrier for inulinase immobilization. 

IET Nanobiotechnology. 1-7. 

 

11. Torabizadeh, H., Mikani, M. (2018). Nano-magnetic cross-linked enzyme 

aggregates of naringinase an efficient nanobiocatalyst for naringin hydrolysis. 

International Journal of Biological Macromolecules. 117, 134-143. 

  

12.Torabizadeh, H., Mikani, M. (2018). Kinetic and Thermodynamic Features of 

Nanomagnetic Cross-Linked Enzyme Aggregates of Naringinase Nanobiocatalyst In 

Naringin Hydrolysis.  

 International Journal of Biological Macromolecules. 119: 717-725.  

13- Torabizadeh, H., Montazeri, E. (2019). Co-immobilization of Fungamyl and 

Maltogenase By Nano-Magnetic Cross-Linked Enzyme Aggregates Method in High 

Maltose Syrup Production From Corn Starch.Bioresource Technology. Under revision. 

 

14- Torabizadeh, H., Montazeri, E. (2019). Kinetic and Thermodynamic Properties of Co-

immobilized Fungamyl and Maltogenase By NM-Combi-CLEAs Method. Bioresource 

Technology. Under revision. 

ّبی هغٌبطیؿی ایعٍلِ پطٍتئیي ؾَیب ثب تْیِ ًبًَ حبهل .، ضضباى، ضحوبًی.، ّوبتطاثی ظازُ ،.هحسثِ هیکبًی، -15

پػٍّشی شیوی -هجلِ علوی. ؾطز ثِ عٌَاى ثؿتطی هٌبؾت جْت تثجیت آًعین ایٌَلیٌبظضٍـ غلاتیٌبؾیَى 

. 51-64، طفحبت 1396، تبثؿتبى  43ؾبل زٍاظزّن، شوبضُ ،(اًسیشِ علَم)کبضثطزی 
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تَلیس تک هطحلِ ای شطثت پطفطٍکتَظ اظ ایٌَلیي ضیشِ  .، ضضب، ضحوبًیبى.، ّوبتطاثی ظازُ ،.هحسثِ هیکبًی، -16

. زاضشسُ ثب ًبًَشضات پطٍتئیٌیآًعین ایٌَلیٌبظ تثجیت شسُ ثط ضٍی ًبًَشضات هغٌبطیؿی عبهل کبؾٌی ثب اؾتفبزُ اظ

. 79-91 طفحبت ،1395 پبییع ،-طفحِ ، 13 شوبضُ چْبضم، ؾبل غصایی، ًَیي ّبی فٌبٍضی فظلٌبهِ

تثجیت آًعین ایٌَلیٌبظ ضٍی ًبًَشضات هغٌبطیؿی پپتیسی  .، هحوَزی، آؾیِ.هحسثِ ، هیکبًی،.، ّوبتطاثی ظازُ -17

پػٍّشی علَم ٍ طٌبیع غصایی ایطاى، پصیطفتِ شسُ -فظلٌبهِ علوی. ٍ پطٍتئیٌی جْت تَلیس شطثت پط فطٍکتَظ

.  96/ 1/ 29ثطای اًتشبض، 

تثجیت آًعین ایٌَلیٌبظ حبطل اظ آؾپطغیلَؼ ًبیجط ثط ضٍی ًبًَپپتیسّبی  .، ّوبازُتطاثی ظ ،.هحوَزی، آؾیِ -18

. هجلِ علَم تغصیِ ٍ طٌبیع غصایی ایطاى. هغٌبطیؿی  ّیسضٍلیعات گلَتٌی گٌسم ثب ّسف تَلیس شطثت پطفطٍکتَظ

.  103-110، طفحبت 1396، ظهؿتبى 4ؾبل زٍاظزّن، شوبضُ 

 

هغٌبطیؿی آّي  کبضثطز ًبًَ شضات. ضحوبًیبى ی ظازُ، ضضبّوب تطاةکبًی، هحوسحؿیي ؾلوبًی، هحسثِ هی -19

زاًشگبُ علَم پعشکی شْیس طسٍقی پػٍّشی  -هجلِ علوی. ّبی ظیؿتیاکؿیس زض فطآیٌس تثجیت ثیَهَلکَل

  . 287-299، 1396، ؾبل 4، شوبضُ 25زٍضُ . یعز
 

 :هقبلِ در کٌگزُ ّبی بیي الوللی -3
1- Torabizadeh,H. The Effect of Process Conditions on The Hydrolysis of Corn Starch by 

Bacillus licheniformis α-amylase During Maltodextrin Production. 11
th

 European Congress 

on Biotechnology, Basel-Switzerland . 24-29 August, 2003 . 

 

2- Torabizadeh,H. Rheological Behavior of Corn Starch During α-amylolysis for 

Maltodextrin production. 4
th

 European Congress of Chemical Engineering , Granada-Spain 

22-25 September , 2003. 

 

3- Enzyme Engineering Conference, September 20- 24, 2009, Groningen- The Netherlands.  

Expression and Modification of Enzymes for Secondary Metabolites: Poster NO: 76 

Title: Chemical Modification of Endoinulinase by Pyridoxal 5'-phosphate and Ascorbic 

acid. 

 

4- EFFoST Conference – New Challenges in Food Preservation. November,11 – 13, 2009 , 

Budapest- Hungary. Processing- Improved Traditional Processes. Poster NO: P 306 

Chemical Modification of Endoinulinase by Vitamine B6 and Vitamine C. 

 

5- Netherlands Biotechnology Congress (NBC-13), Poster PP 24: 129 

Endoinulinase Stabilization Using Pyridoxal Phosphate Modification Startegy: A Modeling, 

Kinetics, and Thermodynamics Approach. March,11-12, 2010, Ede- Wageningen, The 

Netherlands. 

 

6- Torabizadeh,H. All Proteins have a Basic Molecular Formula. Oral Presentation at: 

International Conference on Bioinformatics and Bioengineering (WASET). July, 13-15, 

2011. Amsterdam, The Netherlands. 

 

7- Torabizadeh. H., Tavakoli. M., Safari. M. Immobilization of Thermostable Alpha-

amylase from Bacillus licheniformis by Cross-Linked Enzyme Aggregates Method.  6
th

 

International Congress on Biocatalysis (Biocat2012). September 2-6, 2012. Hamburg 
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University of Technology, Hamburg, Germany. 

 

8- Torabizadeh. H. Inulinase Immobilization On Wheat Gluten Hydrolysates Nanoparticles 

By A Modified Desolvation Method. 7
th

 International Congress on Biocatalysis 

(Biocat2014). August 31th – September 4, 2014. Hamburg University of Technology 

(TUHH), Hamburg, Germany. 

 

9- Torabizadeh. H. Inulinase Immobilization On Functionalized Magnetic Nanoparticles 

Prepared with Soy Protein Isolate Conjugated Bovine serum Albumin for High Fructose 

Syrup Production. 19th International Conference on Biotechnology and Bioengineering, 

Stockholm, Sweden ,July, 13-14, 2017. 

 

پبیبى ًبهِ ّبی داًشجَیی ٍ هشبٍر راٌّوبیی 

ًبم ٍ ًبم 

ذبًَازگی 

زاًشجَ 

ضشتِ 

تحظیلی 

هقطع ضؾبلِ /ُعٌَاى پبیبى ًبم

تحظیلی 

تبضید زاًشگبُ 

شطٍع 

تبضید 

زفبع 

-صٌبیغ غذاییهحوذ تَکلی 

گزایش 

بیَتکٌَلَصی 

هقبٍم ثِ آهیلاظ -تثجیت آًعین آلفب

ثب ّسف  CLEAsثب ضٍـ حطاضت 

تْیِ شطثت گلَکع 

کبرشٌبعی 

ارشذ 

 29/6/91 20/9/90تْزاى 

هْغبى 

کزیوی 

-صٌبیغ غذایی

گزایش 

  تکٌَلَصی

  غذایی

 ثب شطثت ای هطحلِ تک تَلیس

 تثجیت کوک ثِ (HFS)ثبلا  فطٍکتَظ

 ضًٍشیٌی ضٍـ ثِ ایٌَلیٌبظ آًعین

دکتزی 
(Ph.D.) 

 1/8/92 17/1/90تْزاى 

صٌبیغ غذایی ػبطفِ ًیبسی 

پضٍّش )

 (هحَر

تْیِ ّیسضٍلیعات ّبی پطٍتئیٌی اظ 

گلَتي گٌسم ثب اؾتفبزُ اظ فطآیٌس ّبی 

 آًعیوی

کبرشٌبعی 

ارشذ 

عبسهبى 

ّش پضٍ

ّبی ػلوی 

ٍ صٌؼتی 

ایزاى 

1/7/91 1 /3/94 

صٌبیغ غذایی هحذثِ هیکبًی 

پضٍّش )

( هحَر

تْیِ تک هطحلِ ای شطثت فطٍکتَظ ثب 

اؾتفبزُ اظ تثجیت آًعین ایٌَلیٌبظ ضٍی 

پطٍتئیي  ًبًَشضات هغٌبطیؿی ایعٍلِ 

 ؾَیب ّوطاُ ثب ؾطم آلجَهیي گبٍی

 

کبرشٌبعی 

ارشذ 

عبسهبى 

پضٍّش 

ّبی ػلوی 

ػتی ٍ صي

ایزاى 

1/7/92 1/7/94 

آعیِ 

هحوَدی 

صٌبیغ غذایی 

پضٍّش )

( هحَر

ای شطثت فطٍکتَظ ثب تْیِ تک هطحلِ

اؾتفبزُ اظ تثجیت آًعین ایٌَلیٌبظ ضٍی 

ًبًَشضات هغٌبطیؿی ّیسضٍلیعات 

 گلَتٌی گٌسم

کبرشٌبعی 

ارشذ 

عبسهبى 

پضٍّش 

ّبی ػلوی 

ٍ صٌؼتی 

ایزاى 

1/7/92 1/11/94 
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ع غذایی صٌبیبْبرُ قَیذل 

پضٍّش )

( هحَر

 حبٍی هتیلِ کطثَکؿی ًشبؾتِ تْیِ

 چطثی جبیگعیي عٌَاى ثِ کیتَظاى ًبًَ

  چطة کن هبیًَع ؾؽ فطآٍضی زض

کبرشٌبعی 

ارشذ 

عبسهبى 

پضٍّش 

ّبی ػلوی 

ٍ صٌؼتی 

ایزاى 

1/7/93 14/11/

95 

اًغیِ 

هٌتظزی 

صٌبیغ غذایی 

پضٍّش )

( هحَر

تثجیت ّوعهبى آًعین ّبی فبًگبهیل ٍ 

لتَغًع ثب ضٍـ تجوع آًعیوی ثب هب

اتظبلات عطضی ٍ ًبًَهغٌبطیؿی 

جْت تْیِ شطثت ثب هبلتَظ ثبلا اظ 

 ًشبؾتِ شضت

کبرشٌبعی 

ارشذ 

عبسهبى 

پضٍّش 

ّبی ػلوی 

ٍ صٌؼتی 

ایزاى 

1/7/93 14 /12 /

96 

 

:  سهیٌِ ّبی تحقیقبتیتخصص ٍ 

  تثبیت ٍ پبیذارعبسی آًشین ّب

  اصلاح ٍ هٌْذعی عبختبر آًشین ّب

   فٌآٍری ّبی پزٍتئیي ّب ٍ پپتیذ ّب

  بیَاًفَرهبتیک آًشین ّب ٍ پزٍتئیي ّب

  فٌآٍری ّبی غلات ٍ فزآٍردُ ّبی آى

 افشٍدًی ّبی غذایی ٍ اهَلغیفبیز ّب 

  فزآیٌذ ّبی صٌبیغ غذایی

 

  

 

 

 

 


